BROLLOP

Meny:
o Tre sorters tilltugg
e Mousserande vin inklusive en péfyllning
o Forrétt med ett glas vina 15 ¢l
e Varmrétt med tva glas vina 15 ¢l
o Brollopstarta med kaffe & 4 cl avec
o Tva valfria drycker frén menyn i baren (méjlighet till 3ppen bar finns)
o Festlokal med personal samt dukning och stédning

o Gratis parkering

Antal géster: 40-100
Tid: 14.00 - 01.00 (gér att férlénga till 03.00 mot avgift)

Pris: fran 1 395:-/kuvert

Tillval:

Oppen bar: 300:-/gast
Vickning: 95:-/gdst
Transport: Individuellt pris

Vi hjélper gérna fill att anordna transport fér era géster samt limousinservice fér brudparet.
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FARMOR IDAS BISTRO MENY

Rostade fikon med gratinerad getost, honung och rostade frén 35:
Proseccopicklad persika med prosciutto och mozzarella 30:-
Grillad vetetortilla med hummer, rédréka och féankalscrudité samt chili & limeaioli 95:-
Crostini med regnbéagsrom, smetana och schalottenldk 2 st 55:-
Rédisa med kikartskrém, érter och picklad schalottenlék 2 st 25:-
Coppa med ruccola, tryffelkrém, vesterhavsost och pinjenstter 125:-
Sparris efter sésong med mousselinesas, regnbagsrom, brynt panko och krasse 115:-
Halstrad pilgrimsmussla med blomkals- & misokrém och brynt soyasmér 135:-

Sotade morétter med picklad gulbeta, kikértskrém, értsallad i balsamicovinégrett
och rostade frén 115:-

Grén sparrissoppa med vit choklad och chili serveras med syltad svamp efter
séisong och tangcaviar 115:-

Kréftsoppa med forellromsvinégrett och nybakat surdegsbréd fran eget bageri 125:-
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Kalvytterfile och viltkorv serveras med gréddstuvad kal, rostad jordartskocka,
réraka och rédvinsreduktion 275:-

Lattrimmad torskrygg med Sandefjordssds, brynt havskréfta, regnbégsrom,
skérbéna och brynt polenta 265:

Nattbakad flésksida med rotselleripuré, sotad morot, dpplevinédgersky och
smérslungad potatis med havssalt och gréslék 245:-

Brynt ankbrést med rotselleripuré, picklad butternut pumpa och rostad brysselkdl
serveras med rédvinsreduktion 275:-

Brasserad savoykdlstimbal med rostad jordériskocka, skogssvampsragu,
rotselleripuré och rostade hasselnétter 245:-

Millefeuille med chokladmousse och inkokt kumquat 115:-

Baklava med pistage, mandel och hasselnét serveras med vaniljparfait pé

madagskarvanilj och sé&s pé& svarta hallon och bjérnbar 115:
Mascarponehallonmousse med kréimig kola, krossade drémmar och férska bér 115:-
Creme Brullé p& madagaskarvanilj med hemgjord hallonsorbet och vinbér 115:-
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Helgrillat katt, 250g

Ryggbiff Dalsjsfors Sverige 295:-
Rib Eye marmorerad Dalsjéfors premium Sverige 375:
Kalvytterfilé Nederlénderna 265:
Lammracks England 445:-

Vilj en potatisanréttning
Smérstekt kulpotatis med férska drter
Pomme Anna (Potatisbakelse)

Potatisgratdng

Vilj en grénsakstillbehsr (Extra grénsakstillbehsr +25:-)
Halstrad grén sparris
Sauterade grénsaker i sésong

Harivocert med rédlék och pancetta

Vélj en sas (Extra sés +25:-)

R&dvinsredution

Bearnaisesas

Cognacsflamberad madagaskargrénpepparsas

Café de Paris kryddsmér
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